
MENU
S Ę K A C Z  M A Z U R S K I  1 2 0 Z Ł /  K G

G O F R Y  P R U S K I E  

J A G O D Z I A N K I  O L S Z T Y N E C K I E  –  1 6 Z Ł

Bułk i  z  c ia s ta  drożdżowego  z  kruszonką  na  wierzchu  i  jagodowym
nadz ien i em w środku .  Bułk i  są  miękk ie  i  puszys t e ,  masa  jagodowa
gęs ta .  Do  nadz i en ia  używamy wyłączn ie  owoce  jagód .  

Cukiernia
Ruminek+

Rodzaj  c ias ta  b i szkoptowo-t łuszczowego w kszta łc ie  s tożka z
wysta jącymi sękami .  Barwa zewnętrzna i  na przekro ju  z łoc i s ta .
Waga sękacza od 0 ,2  do  10  kg ,  może  być  porc jowany na krążki
zamykane próżniowo.

Sękacz  j e s t  rodzajem spec ja lnego  c ias ta ,  które  n ie  trac i  walorów
smakowych i  zapachowych nawet  po  k i lkunastu dniach .  J e s t  s łodki
i  de l ikatny .  J ego  zapach j e s t  zb l i żony do  świeżo  upieczonego
biszkoptu z  wyraźną nutą wani l i i  i  skórki  pomarańczowej .

Ciasto  przygotowujemy na baz ie   mas ła  śmietankowego  oraz  ja jek
z  wolnego  wybiegu .

Pulchne  i  chrupiące  c ias to  wypiekane  w gofrownicy .  Gofry  są
podawane z  dodatkami owocowymi .  Cena gofrów uzależniona od
dodatków.

B R U K O W I E C  M A Z U R S K I  –  1 8  Z Ł

Cias tka  o  smaku korzenno-miodowy w ksz ta ł c i e  okręgu  u łożonego
z  ku lek .  Walorami  t ego  wypieku  j e s t  c i ekawa,  ozdobna forma oraz
moż l iwość  d ług i ego  przechowywania ,  bez  zmiany walorów
smakowych  i  zapachowych .



MENU

W Y R O B Y  C U K I E R N I C Z E
B E Z G L U T E N O W E

Cukiernia
Ruminek+

Pieczemy i  tworzymy receptury,  przede  wszystk im zdrowe i
smaczne  d la  osób ,  które  są  na diec ie  bezg lutenowej .  Coś  d la  s i eb ie
znajdą również  osoby szukające  produktów bezg lutenowych .

Używamy mąk jednorodnych,  lub mąk mieszanych,
bezg lutenowych,  wartośc iowych odżywczo .  Nie  używamy chemii ,
spulchniaczy ,  enzymów.   

Wyroby tradycyjne  -  Sękacz  mazurski ,  brukowiec  mazurski  -
możec ie  Państwo zamówić  u  nas  w wers j i  bezg lutenowej .

Prowadzimy sprzedaż  wysyłkową sękaczy oraz  brukowca
mazurskiego .

Zamówienia  pros imy sk ładać  na adres
cukiernia@pens jonatrybica l .p l ,  
bądź  te l e fonicznie  +48 506 022  665 .

W c iągu trzech dni  roboczych od wpłynięc ia  zamówienia
wypiekamy i  wysyłamy sękacze .

Dostawa kurierem w c iągu 24-  48 h  od chwi l i  wys łania
zamówienia .

mailto:cukiernia@pensjonatrybical.pl

